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ZUR GUTEN QUELLE

Liebe Gaste, wir wirden Sie an dieser Stelle gerne tber das von uns
verwendete Rind- und Schweinefleisch informieren.

Bei unserem Rind- und Schweinefleisch, handelt es sich um Schwabisch-
Hallisches Qualitatsfleisch (g.g.A.) der Bauerlichen Erzeugergemeinschaft
Schwabisch Hall w.V. Schwabisch-Hallische Rinder und Schweine sind eine
besondere Spezialitat aus Hohenlohe.

Die Europaische Union hat dies anerkannt und das Qualitatszeichen
"geschltzte geografische Angabe" verliehen.

Die strengen Erzeugerrichtlinien legen fest, welche Anforderungen an
artgerechte Tierhaltung, Rasse, Herkunft, Qualitat und FlUtterung gestellt
werden. Jeder Mitgliedsbetrieb, sowie Schlachtung und Verarbeitung
werden regelmaRig kontrolliert und das Fleisch stammt direkt von
Hohenloher Bauern. Die Tiere werden so lange wie maglich auf der
Weide gehalten, aullerdem sind die Stalle mit Stroh ausgelegt. Es werden
keine Wachstumsforderer und Tiermehl an die Tiere verfittert.

Weitere Infos im Internet: haellisch.eu
Bei allen unseren Gerichten sind die Beilagen stets gegen
Pommes frites, Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Kroketten,

Semmelknodeln, Rigatoninudeln und Brot austauschbar.

Alle Brat- und Salzkartoffeln stammen von einem Seligenstadter Bauer.

Bei uns ist keine Kartenzahlung moglich!



Hausgemachte Suppen

Tomatencremesuppe
Mit Sahnehaubchen und gerosteten
Knoblauchcroutons

4,90 Euro

Gemilisesuppe
Mit frischem Gemuse
4,90 Euro




FUr die Kinder
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Hexenbesen
Pommes frites mit ;
Ketchup

4,90 Euro

Piratenschnitzel

1/2 Schnitzel
"Wiener Art" mit %

Pommes, Ketchup
und Mayo

10,50 Euro

Barenschnitzel
1/2 Rahmschnitzel .4y,
mit Pommes frites L _ Y

11,50 Euro

Bambinoschnitzel

1/2 Schnitzel mit @
Sof3e und

Kroketten
10,50 Euro

Kleiner Cowboy

Zwei kleine %
Semmelknodel mit

Solse
4,40 Euro

Grof3er Cowboy
Drei kleine ‘
Semmelknodel mit i
Solke

5,50 Euro

Kleiner Vampir

Rigatoni mit
TomatensolRe

5,10 Euro
Fliegenpilz
Rigatoni mit a
Champignons in a8
Sahnesoflse

6,20 Euro



Aus der Pfanne

Schweineschnitzel

"Wiener Art"
Mit Pommes frites und Salat
15,50 Euro
Rahmschnitzel
Paniert, mit Pommes frites
und Salat
16,50 Euro
Zwiebelschnitzel
Paniert, mit gedlinsteten
Zwiebeln, Pommes frites
und Salat
16,50 Euro
Jagerschnitzel
Paniert, mit frischen
Champignons, dunkler
Sauce, sowie Pommes frites

und Salat
17,50 Euro

Schweineschnitzel
"Milano"

Mit Tomatensauce und Kase
gratiniert, dazu Pommes

frites und Salat
17,50 Euro

Schweineschnitzel

"Funghi Speziale"
Champignonsahnesauce, mit
frischen Champignons, dazu

Pommes frites und Salat
17,50 Euro

Halbes Schweineschnitzel

"Wiener Art"
Mit Pommes frites und Salat
12,50 Euro
Halbes Rahmschnitzel
Paniert, mit Pommes frites
und Salat
13,50 Euro
Halbes Zwiebelschnitzel
Paniert, mit gedlnsteten
Zwiebeln, Pommes frites
und Salat
13,50 Euro
Halbes Jagerschnitzel
Paniert, mit frischen
Champignons, dunkler
Sauce, sowie Pommes frites

und Salat
14,50 Euro

Halbes Schweineschnitzel
"Milano"

Mit Tomatensauce und Kase
gratiniert, dazu Pommes

frites und Salat
14,50 Euro

Halbes Schweineschnitzel
"Funghi Speziale"
Champignonsahnesauce, mit
frischen Champignons, dazu

Pommes frites und Salat
14,50 Euro



Vegetarisches

Spiegeleier
Mit Bratkartoffeln und Salat

10,40 Euro
Rigatoni Funghi Speziale
Roéhrennudel mit frischen Champignons in
Sahnesauce mit Krautern, dazu Salat

10,70 Euro
Semmelknédel
Mit frischen Champignons in Sahnesauce
mit Krautern, dazu Salat

10,70 Euro
Gebackener Camembert
Knusprig braun gebacken mit
Preiselbeeren, Weillbrot und Butter

8,90 Euro
Frische Champignons
In hausgemachter Krauter-Knoblauch-
Butter geschwenkt, dazu Salatbeilage mit
Joghurt-Curry-Dressing und WeilRbrot

10,80 Euro
Gegrillter Schafskase
Schafskase, pikant gewlrzt, mit frischen
Tomaten, Zwiebeln und Peperonis gegrillt,
dazu Weillbrot

11,90 Euro
Rigatoni "Napoli"
Italienische Nudeln mit Tomatensauce

6,30 Euro

Rigatoni "Spezial"
Italienische Nudeln mit Tomaten-
rahmsauce und gedUlnsteten Zwiebeln

8,70 Euro



Knackige, frische Salate @

Zu jedem Salat reichen wir frisches Weilsbrot.
Unsere Salate sind alle mit hausgemachten Dressings angerichtet.

GroRer bunter Salatteller
Eine Variation aus frischen Salaten der

Saison, mit Sauce Vinaigrette angemacht
9,00 Euro

Salatteller "lkarus"

Groler Salatteller mit hausgemachtem
Krautsalat, Schafskase, Oliven, Peperonis,
sowie frischem Paprika und Sauce

Vinaigrette angerichtet
13,70 Euro

Salat "Florence"

Ein Arrangement aus frischen Salaten der
Saison, mit Joghurt-Curry-Dressing,
reichlich garniert mit frischen

Champignons, Ei, Kase und Oliven
12,70 Euro

Beilagensalat

Mit Sauce Vinaigrette angemacht
4,90 Euro

Beilagensalat
Mit WeilSbrot
5,40 Euro



Aus der Bratrohre

Alle Braten konnen Sie auch mit Salzkartoffeln erhalten.

Deftiger Schweinebraten
Mit dunkler Sauce, Semmelknddel und

hausgemachtes Rotkraut
15,40 Euro

Frankischer Sauerbraten
Pikant eingelegter Rinderbraten in
dunkler Rindersauce geschmort, dazu

reichen wir Semmelknodel und Rotkohl
19,40 Euro

Rinderbraten
In dunkler Rinderbratensauce geschmort,
dazu reichen wir Semmelknoddel und

Rotkohl
18,90 Euro

Gemischter Braten
Schweine- und Rinderbraten in dunkler

Sauce, dazu Semmelknodel und Rotkohl
16,90 Euro

Hackbraten
Mit gedlinsteten Zwiebeln, Pommes frites

und Salat
13,90 Euro

Jagerhackbraten
Mit frischen Champignons, dunkler Sauce,

Bratkartoffeln und Salat
14,90 Euro



Steaks

Rumpsteak mit hausgemachter

Knoblauchkrauterbutter

Dazu knusprige Bratkartoffeln und Salat
28,00 Euro

Rumpsteak "Altdeutsche Art"
Mit gedlnsteten Zwiebeln, Bratkartoffeln

und ein Salat
28,00 Euro

Rumpsteak mit frischen

Champignons
In Rahmsauce mit Bratkartoffeln und
Salat
29,00 Euro

Rumpsteak "Madagaskar"
Mit griner Pfeffersauce mit Cognac, dazu
Bratkartoffeln und Salat

30,00 Euro

Rumpsteak "Rustikal"
Mit gerdsteten Zwiebeln und knusprigem
Raucherspeck, dazu Bratkartoffeln und
Salat
31,00 Euro



Hahnchen

22

Wir beziehen unsere Hahnchen aus dem Frankenland. Die Tiere werden in
artgerechter Weise, das heilst Bodenhaltung und Futter ohne schadliche
Zusatze, aufgezogen. Die Hdhnchen werden schlachtfrisch (nicht gefroren)

Halbes Hiahnchen

Mit Pommes frites und Salat

Halbes Feuerhahnchen

Scharf gewUrzt mit Pommes

frites und Salat

Halbes Knobihdhnchen
Mit Knoblauch eingerieben
dazu Pommes frites und
Salat

Halbes Feuer-Knobi-
H3ahnchen

Scharf und mit Knoblauch
eingerieben dazu Pommes
frites und Salat

angeliefert.

Halbes Hiahnchen
Mit Brot
13,60 Euro

Halbes Feuerhahnchen
Scharf gewUrzt mit Brot

14,60 Euro

Halbes Knobihahnchen

Mit Knoblauch eingerieben
und Brot

14,60 Euro

Halbes Feuer-Knobi-

Hahnchen
Scharf und mit Knoblauch
eingerieben dazu Brot

15,60 Euro

11,60 Euro

12,60 Euro

12,60 Euro

13,60 Euro



Verschiedenes

Gulasch
Mit Salzkartoffeln und Salat
10,90 Euro

Knoblauchbaquette

Weillbrot mit Krauter-Knoblauchbutter 7,50 Euro
Uberbacken und einer bunten

Salatbeilage mit Sauce Vinaigrette

angemacht

Kase-Knoblauch-Baquette

Weillbrot mit Kase Uberbacken und einer 9,50 Euro
bunten Salatbeilage mit Joghurt-Curry-

Dressing

Teller Pommes frites

Wahlweise mit Ketchup und / oder 4,90 Euro
Mayonese

Schiissel Pommes frites 9,30 Euro
Wahlweise mit Ketchup und / oder

Mayonese

Portion Bratkartoffeln 5,50 Euro

Mit Beilagensalat 7,50 Euro



Vesperkarte

Kasebrot Rumpsteak
Bauernbrot mit Butter und Mit gedlnsteten Zwiebeln
Kase und Brot
7,30 Euro
Jagerschnitzel Rumpsteak
Paniert, mit frischen Mit PfeffersolSe und Brot
Champignons, dunkler Sauce
und Brot
15,50 Euro
Zwiebelschnitzel Jagerhackbraten
Paniert, mit gedlnsteten Mit frischen Champignons,
Zwiebeln und Brot dunkler Sauce und Brot
14,50 Euro
Paniertes Schnitzel Bauernfriihstiick
Mit Brot Mit Zwiebeln, Speck,
Gewdlrzgurke und Ei
13,50 Euro
Paniertes Schnitzel Heil3e Frikadelle
Mit dunkler Sauce und Brot Mit Brot und Senf
14,50 Euro
Hackbraten
Mit gedlnsteten Zwiebeln
und Brot

N~

26,00 Euro

28,00 Euro

12,90 Euro

11,90 Euro

7,80 Euro

11,90 Euro



Sufle Versuchung

Lust auf etwas SufRes?

Portion gemischtes Eis
Mit oder ohne Sahne

Grof3e Portion gemischtes Eis
Mit oder ohne Sahne

Schoko-Becher
Schokoladen- und Vanilleeis mit
Schokoraspeln, Sahne und Schokosauce

Irish Dream
Schokoladen- und Vanilleeis mit Baileys
und Sahne

3,00 Euro
3,50 Euro

4,00 Euro
4,50 Euro

6,00 Euro

7,00 Euro



ﬁl Seligenstddter Biere 1=

Glaabsbrau Export* 0,31 3,00 Euro
0,4 3,80 Euro
1,01 7,80 Euro
Glaabsbrau Pilsener Privat* 0,31 3,00 Euro
0,4 3,80 Euro
1,0 | 7,80 Euro
Glaabsbrau Helles* 0,31 3,20 Euro
0,4 | 4,00 Euro
1,0 | 8,50 Euro
Glaabsbrau Dunkles* 0,31 3,20 Euro
0,4 | 4,00 Euro
1,01 8,50 Euro
Glaabsbrau Helles alkoholfrei* 0,31 3,20 Euro
0,4 | 4,00 Euro
1,01 8,50 Euro
Glaabsbrau Spritz, mit Orange* 0,33 | Flasche 3,50 Euro

Glaabsbrau Hefeweizen dunkel** 0,51 Flasche 4,50 Euro

Glaabsbrau Hefeweizen hell** 0,5 Flasche 4,50 Euro
Glaabsbrau Kristallweizen** 0,5 Flasche 4,50 Euro
Alkoholfreies Weizen** 0,51 Flasche 4,50 Euro
Colaweizen** 0,51 4,50 Euro

* enthéalt Gerstenmalz; ** enthalt Weizenmalz



Alkoholfreie Getranke

Gerolsteiner Sprudelwasser / still

0,2 | 2,50 Euro
Medium 0,251 3,00 Euro
0,4 | 4,50 Euro

Flasche 0,75l 4,90 Euro

Coca Cola*
0,2 | 2,50 Euro
0,4 | 4,50 Euro

Coca Cola Zero**

0,2 | 2,50 Euro

0,4 | 4,50 Euro
Fanta***

0,2 | 2,50 Euro

0,4 | 4,50 Euro
Sprite****

0,2 | 2,50 Euro

0,4 | 4,50 Euro

Schweppes Bitter Lemon*****

0,2 | 3,00 Euro
0,41 5,50 Euro
Vitamalz

0,33 | Flasche 3,20 Euro

Safte N

Apfelsaft klar
0,21 2,50 Euro
0,41 4,50 Euro

Apfelsaft naturtriib
0,2 | 2,50 Euro
0,4 | 4,50 Euro

Apfelschorle

0,2 | 2,50 Euro

0,4 | 4,50 Euro
Orangensaft

0,2 | 3,00 Euro

0,4 | 5,00 Euro
Sauerkirschnektar

0,2 | 3,00 Euro

0,4 | 5,00 Euro
Johannisbeersaft

0,2 | 3,00 Euro

0,41 5,00 Euro

* Zutaten: Wasser, Zucker, Kohlensdure, Farbstoff E150d, Sduerungsmittel,
Phosphorsadure, Aroma, Koffein

** Zutaten: Wasser, Kohlensaure, Farbstoff E150d, Sduerungsmittel,
Phosphorsaure, Citronensaure, StiRstoff, Acesulfam-K, Aspartam, Aroma-Koffein
*** Zutaten: Wasser, Zucker, Orangensaftkonzentrat, Kohlensaure,
Sduerungsmittel, Citronensdure, Orangenextrakt, Aroma, Antioxidationsmittel,
Ascorbinsdure, Stabilisator, Johannisbrotkernmehl, Farbstoff, Carotin

***¥ Zutaten: Wasser, Zucker, Kohlensdure, Sauerungsmittel, Citronensaure,
Aroma, Sdureregulator, Natriumcitrate

***%* Chininhaltig! Zutaten: Wasser, Zucker, Limonensaftkonzentrat, Limonen,
Kohlensaure, Sduerungsmittel, Citronensaure, Antioxidationsmittel, Ascorbinsaure,
Aroma, Chinin



Warme Getranke

Tasse Kaffe
2,50 Euro

Espresso
3,00 Euro

Cappuccino
3,00 Euro

Tee
Schwarzer, Frichte, Kamille,
Hagebutte, Pfefferminz
Glas 2,50 Euro

HeiRer Apfelwein

Glas 0,25 3,50 Euro
Glas 0,501 5,50 Euro
Gliihwein

Glas 3,50 Euro

%

&b



Spirituosen

ilv;'::::hgen' 40% 2¢l 2,50 Euro Brickners Spezialitatenkeller
Obstler 38% 2cl 2,50 Euro |Haselnuss-Geist ~ 40% 2cl 3,00 Euro
Williamsbirne 40% 2cl 2,50 Euro Baileys 17% 2cl 3,00 Euro
Kirschwasser 42% 2cl 2,50 Euro  Asbach Uralt 38% 2cl 3,00 Euro
Himbeergeist 42% 2cl 2,50 Euro  Hitchen* 3,20 Euro
Korn 32% 2cl 2,50 Euro Jack Daniel's 43% 2cl 4,00 Euro
Ouzo 38% 2cl 2,50 Euro Jack Daniel's Cola 4,20 Euro
Jagermeister 35% 2cl 2,50 Euro Wodka Lemon** 4,20 Euro
Fernet Branca 45% 2cl 2,50 Euro  Bacardi Orange 4,20 Euro
Ramazotti 30% 2cl 2,50 Euro

Underberg 49% 2cl 2,50 Euro

Sambuca 40% 2cl 2,50 Euro

Malteser Aquavit 43% 2cl 3,00 Euro

Jubildaums Aquavit 42% 2cl 3,00 Euro

Wodka 40% 2cl 3,00 Euro

* koffeinhaltig; ** chininhaltig
Prozentangaben: Vol%Ethanol



Sekt

Piccolo
0,2] 4,50 Euro

Flasche Sekt
0,75l 11,80 Euro

Weillwein

Silvaner Trocken
0,1l 2,80 Euro
0,2l 4,80 Euro
Karaffe 0,5l 9,80 Euro

Weinschorle
0,1l 2,50 Euro
0,2l 4,50 Euro

Spatburgunder WeiBherbst

Qualitatswein, trocken

0,1l 2,80 Euro
0,2l 4,80 Euro
Karaffe 0,5l 9,80 Euro

Bacchus Halbtrocken
0,1l 2,80 Euro
0,2l 4,80 Euro
Karaffe 0,5l 9,80 Euro

Rotwein
Spatburgunder, (halb) trocken

0,1l 2,80 Euro
0,2 4,80 Euro
Karaffe 0,5l 9,80 Euro

Apfelwein aus dem Kahlgrund

ob pur oder gespritzt

0,25 2,50 Euro
0,50I 4,50 Euro
Maf 1,00l 8,50 Euro



